BakkersVaR
Wedstrijden

Keuringsresultaten

Klasse: 15 Vormbonbons

Deelnemer Eerste indruk Verhoudingen Mouleren/dikte Glans chocolade Breuk chocolade Structuur/opbouw Vormen Smaak/aroma Originaliteit Recept Opmerking Jury
chocolade vulling

10 N.V.T. Voldoet niet aan
voorwaarden

15 7 5 7 7 6 5 7 5 6 6 61 Vulling ingezakt,
dus een grote
luchtkamer.

25 5 6 6 6 6 6 6 6 6 6 59

27 7 7 7 7 8 7 6 6 5 6 66

40 9 9 10 10 7 8 8 8 8 6 83

52 6 5 5 5 8 5 6 6 5 6 57

67 7 6 7 6 7 6 7 7 6 6 65

78 5 8 8 6 6 7 6 7 6 6 65

84 8 8 8 8 8 8 8 7 7 6 76

91 8 9 9 10 9 9 8 9 9 6 86

92 8 6 8 8 6 6 6 6 6 6 66

93 7 6 7 7 7 7 6 6 6 6 65

94 6 5 7 7 6 5 6 5 6 6 59

97 6 6 6 6 6 6 6 5 6 6 59

100 6 7 8 7 7 7 6 6 6 6 66

101 6 6 6 6 5 5 6 6 6 6 58

105 6 6 6 7 6 6 6 6 7 6 62

107 7 7 7 7 7 6 7 6 7 6 67

108 7 6 5 7 5 6 6 5 6 6 59

111 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 N.V.T.
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